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Stół chłodniczo-mroźniczy L20:

 

Stół chodniczo-mroźniczy z dwiema odzielnymi strefami, po lewej na mrożone artykuły spożywcze oraz lodówka z 
podwójnymi drzwiami po prawej. Centralne urządzenie chłodzące sterowane elektronicznym kontrolerem 
zarządzającym dwoma niezależnymi strefami by umożliwić przechowywanie różnych produktów w różnych miejscach.

Stół chodniczo-mroźniczy L20

Stół chłodniczy L15 i mroźniczy L19:
Urządzenia zaprojektowane tak aby sprawdzić się w każdych warunkach przestrzennych. Prosta obsługa i łatwa
konserwacja: wpinane klapki nawiewu łatwe do demontażu, monoblokowy układ chłodzenia połączony tylko czteroma
śrubami.

ModelModel L20 L19 L15

Nr Ref. 

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 1860 x 700 x 850 820 x 700 x 850 800 x 700 x 850

Ilość drzwi 3 1 1

Zakres temperatury roboczej [°C] od -20 do -15 i od -2 do +8 od -20 do -15 od -2 do +8

Zasilanie [V] 230 230 230

Moc [W] 437 326 220

117 117

Waga brutto [kg] 95 95 95

Cena netto [PLN]  

L20

L15L19

Zaokrąglone narożniki

Elektroniczny panel kontrolny
w modelach L15 i L19

Samo domykające się drzwi z stoperem przy 100°

Pojemność [ l ] 117 + 260

Stół chłodniczy L15 i mroźniczy L19

• zewnętrzna i wewnętrzna obudowa ze stali nierdzewnej
• głęboko tłoczone dno z zaokrąglonymi narożnikami

• prowadnice w kształcie litery E do układania pojemników Gastronorm pod półkami siatki
• samo domykające się drzwi z stoperem przy 100°
• łatwe do czyszczenia magnetyczne uszczelki, możliwość wymiany bez narzędzi
• elektroniczny termostat z płaską klawiaturą dotykową
• wymuszona kondensacja ciągu i odparowanie
• izolacja 80mm z ekologicznego poliuretanu wolnego od ODP i GWP 

Stoły chłodnicze i mroźnicze:

13 690,- 9 610,- 6 970,-

11128001 11127001 11123001

• czynnik chłodniczy R290


