
                                              

 

Eurogast Polska                                                Profesjonalne urządzenia gastronomiczne

Piece do pizzy CLASSIC
CATERING EQUIPMENT

the signature of quality

168

4 Pizze / komora

Ø 30 cm

PF 6262 DE-T

PF 6262 E-T

• Płyta wykonana z wysokiej jakości szamotu
• Wewnętrzna izolacja cieplna z wysokiej jakości wełny 
   mineralnej, oszczędność
• Oświetlenie komór pieczenia z indywidualnym sterowaniem
• Osobna regulacja temperatury górnego i dolnego poziomu 
   grzania za pomocą termostatu (85 ° - 450 °C)
• Termometr analogowy (opcjonalny, w wersji T)
  (nie dla PF 5050 DE4/3/E, PF 4040 DE4/3/E)
• Włącznik On-/Off dla każdej komory
  (nie dla PF 5050 DE4/3/E, PF 4040 DE4/3/E)
• Front obudowy i drzwi wykonany ze stali nierdzewnej
• Regulowany komin
• Wysokiej jakości komponenty wykonane przez 
   producentów europejskich
• Drzwi z przeciwwagą ułatwiające obsługę urządzenia

PIECE DO PIZZY

Model PF  6262  E

Pojemność Ø 30 cm (4)

Wymiary komory (W x D x H) [mm] 620 x 620 x 150

Zasilanie [V] 400

Moc [W] 5000

Waga [kg] 75

Cena netto [PLN] 3 100,-

PF  6262  DE

Ø 30 cm (4+4)

620 x 620 x 150 (x2)

400

10000

144

5 340,-

PF  6262  E - T

Ø 30 cm (4)

620 x 620 x 150

400

5000

75

3 690,-

PF  6262  DE - T

Ø 30 cm (4+4)

620 x 620 x 150 (x2)

400

10000

144

6 440,-

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 890 x 810 x 430 890 x 810 x 760 890 x 810 x 430 890 x 810 x 760

3 490,- 5 990,- 4 140,- 7 200,-


