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Miksery spiralne
CATERING EQUIPMENT

the signature of quality

170

• Idealne do przygotowywania ciasta na pizze i  
   wypieków cukierniczych
• Dzieża zamontowana na stałe
• Spirala, osłona i misa ze stali nierdzewnej 
 • Zmienna prędkość w modelach T-2-4238 i
   T-2-5344

MIKSERY SPIRALNE

Model TK  1510

Pojemność 15l/10kg

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 350 x 590 x 570

Cena netto [PLN]  4 560,-

TK  2218

400 x 690 x 630

900 / 230V       750 / 400V

Waga [kg] 50 73

TK 3325

33l/25kg

430 x 830 x 720

1500 / 400V

T-2-4238

42l/38kg

470 x 850 x 720

1500 / 230V

53l/44kg

530 x 860 x 720

1500 / 230V

103 109 112 

22l/18kg

Moc [W] 370 / 230V

4 860,- 5 860,- 9 550,-

T-2-5344

11 200,-

• Wysokiej jakości komponenty wykonane przez 
   producentów europejskich

5 160,-

TKI-1007M-SN TKI-1612M-SN TKI-2218M-SN TKI-2218T-SN TKI-3225M-SN TKI-3225T-SN TKI-4238T-SN
10 l / 7 kg 16 l / 12 kg 22 l / 18 kg

22 l / 18 kg
32 l / 25 kg

32 l / 25 kg
42 l / 38 kg

360 x 280 x 570 650 x 350 x 600 670 x 390 x 600
670 x 390 x 600

780 x 430 x 710
780 x 430 x 710 800 x 480 x 710

39 66 70 70 96 96 100

5 780,- 6 350,- 6 620,- 6 480,- 8 220,- 8 080,- 8 780,-

5 780,- 6 350,- 6 620,- 6 480,-

6 480,-

8 220,- 8 080,- 8 780,-

22 l / 18 kg 32 l / 25 kg

70 96
670 x 390 x 600 780 x 430 x 710

370 / 230 V 750 / 230 V 750 / 230 V 750 / 400 V 1500 / 400 V 1500 / 400 V1500 / 230 V


