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Ekspresy do kawy CC 100

Ekspresy do kawy CC 100:

innowacyjny system podgrzewania wody w bojlerze, ktéry zapewnia stabilnos¢ temperatury zaparzania;

CONTT

ESPRESSO MACHINE

ESPRESSO MACHINE

nieograniczona liczba kaw zostanie zaparzona w tej samej temperaturze; zapewnia to takze ekonomicznosé pracy

grzatek, czyli oszczednosc¢ energii (system PID),

mozliwos¢ ustawienia wstepnego zaparzania Pre-Infusion. we wszystkich modelach,

mozliwos¢ ustawienia temperatury bojlera przez panel sterujacy, we wszystkich modelach,

poziom wody w bojlerze sterowany elektronicznie,

mozliwos¢ ustawienia trybu pracy eco — utrzymanie temperatury 60°C w trybie nocnym; umozliwia to
szybkie uruchomienie ekspresu (w 5 min jest gotowy do pracy), nawet w modelach bez wyswietlacza,
program automatycznego czyszczenia, niezaleznie kazdej grupy,

mozliwos¢ zaprogramowania na wyswietlaczu przypomnienia o obowiazku czyszczenia ekspresu

oraz wymianie uzdatniacza wody,

mozliwos¢ sprawdzenia na wyswietlaczu ilosci zrobionych kaw lub podanego wrzatku,

dostepne modele w wersji Tall Cup do szklanek / kubkéw o wysokosci do 148 mm — na zamdwienie,
dostepne modele 1, 2, 3 grupowe, elektroniczne; modele 2, 3 grupowe takze z wyswietlaczem (opcja),
dostepny model CC 100 2 Compact — ekspres 2grupowy o zredukowanych wymiarach — na zamaowienie,
dostepne kolory: czarny, czerwony, biaty

powyzsze cechy dotyczag rdwniez modeli X-ONE,

opcjonalnie — ekspres z wyswietlaczem (dotyczy modeli CC 100 2 i 3grupowy).

CC 100 - 2 grupowy Tall Cup CC 100 - 2 grupowy Espresso

Dostepne kolory:
biaty, czerwony, czarny,
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Model

Wymiary zewngtrzne (W x D x H) [mm]
Pojemnos$¢ bojlera [I]

Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

Doptata do wersji z wy$wietlaczem

CONTT

CC 100 - 1 grupowy

CC 100
1 grupowy
400 x 512 x 500
5
230
2500
40
8 946,-

Ekspresy do kawy CC 100

CC 100 - 2 grupowy

CC 100
2 grupowy
704 x 512 x 500
1
230
3600
58
11 670,

993,-

CC 100
3 grupowy
919 x 512 x 500
18
230/ 400
4700/ 6000
72
13 905,

993,-

CC 100
2 grupowy COMPACT

524 x 512 x 500
7
230
2800
57
11 261,-
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Ekspresy do kawy X-ONE i X-ONE TCI CONTY

ESPRESSO MACHINE

CONTT Ekspresy do kawy X-ONE i X-ONE TCI

ESPRESSO MACHINE

Ekspresy do kawy X-ONE:
® niezalezne sterowanie kazda grupa; niezalezne ustawienie temperatury wody w dyszy do wrzatku
(system Thermossifon),
dwa poziomy kontroli pracy personelu — liczniki dzienny i total,
bezposredni odczyt cisnienia: wody w sieci, zaparzania w grupie, pary,
opatentowana dysza do wrzatku - mimo wysokiego cisnienia woda nie rozpryskuije sie,
ptynna regulacja cisnienia pary z mozliwoscia blokady; maksymalne cisnienie bez blokady (funkcja flush),
funkcja szybkiego zrzutu pary z instalacji dyszy do spieniania mleka; mleko nie jest rozcienczane skroplinami wody,
az dwa niezalezne przyciski do podawania wrzatku z mozliwoscig osobnego ich zaprogramowania (objetosci wody
na przeptywomierzach),
¢ innowacyjne ustawienie wrazliwosci sondy mierzacej poziom wody w zaleznosci od twardosci wody
(mozemy przedtuzy¢ okres uzytkowania ekspresu),
® niezalezne zawory odcinajgce grupy; mozliwosé pracy jednej grupy w trakcie czyszczenia innej,
e zabezpieczenia wylgczajace ekspres w momencie braku wody w sieci,
* mozliwos¢ zaprogramowania na wyswietlaczu przypomnienia o obowigzku czyszczenia ekspresu oraz wymianie
uzdatniacza wodly,
e wyswietlacz z mozliwoscig wpisania wtasnego tekstu (np. nazwy firmy, nr telefonu serwisu itp.);
podswietlane grupy, ergonomiczne przyciski,
e barista light.

Ekspresy do kawy X-ONE TCl:

e przeznaczone do intensywnego uzytkowania, zapewniajg stabilnos¢ temperatury i cisnienia pary.

e System TCI - niezalezne mieszanie wody zimnej i cieptej w kazdej grupie,

* mozliwos¢ ustawienia grup na rézne mieszanki kaw (rézne temperatury zaparzania w kazdej grupie); podtaczenie
chtodnej wody bezposrednio do grupy pozwala na zwigkszenie temperatury w bojlerze do 126°C dla uzyskania
maksymalnej mocy pary.

X-ONE TCI - 3 grupowy

Eﬂﬁ’?’l

_»-.t""dr'r

X-ONE TCI - 2 grupowy ‘ X-ONE TClI Tall Cup - 2 grupowy e X-ONE TCI Tall Cup - 3 grupowy

Model X-ONE TCI X-ONE TCI X-ONE X-ONE

2 grupowy 3 grupowy 2 grupowy 3 grupowy
Wymiary zewngtrzne (W x D x H) [mm] 768 x 553 x 527 983 x 553 x 527 768 x 527 x 553 983 x 527 x 553
Pojemnos$¢ bojlera [I] 13 20 13 20
Zasilanie [V] 230 400 400 400
Moc [W] 3500 6000 4200 6000
Waga [kg] 58 65 60 67
Cena netto [PLN] 18 804,- 21 696,- 15 891,- 19 368,-
Doptata do wersji Tall Cup 964,- 964,- 964,- 964,-
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Ekspresy do kawy MONTE CARLO Multi Boiler Technology CONTY CONTY Ekspresy do kawy MONTE CARLO Multi Boiler Technology

ESPRESSO MACHINE

ESPRESSO MACHINE

Ekspresy do kawy MONTE CARLO Multi Boiler Technology:

e jeden miedziany bojler do pary, izolowany termicznie, sterowany systemem PID, z napetnianiem automatycznym
i dwiema sondami poziomu wody,

e graficzny wyswietlacz parametrow pracy, z niezaleznag kontrolg i sterowaniem, osobny dla kazdej grupy,

e podswietlana klawiatura sterujgca z duzymi przyciskami, osobna dla kazdej grupy,

e jeden wspdiny ekran dotykowy do kontroli i sterowania gtéwnymi parametrami pracy,

e dwie sterowane elektrycznie dysze do wrzatku,

e dwie sterowane dzwigniami dysze do pary z izolacja termiczna, zabezpieczone warstwa zapobiegajaca przywieraniu

mileka,

przystosowane do zaparzania napojow w szklankach o wysokosci do 140 mm (Tall Cup),

dostepne w dwdch kolorach: matowy czarny i matowy biaty.

2 lub 3 niezalezne bojlery o pojemnosci 0,9 litra, po jednym na kazda grupe,

innowacyjny system podgrzewania wody, niezaleznie w kazdym bojlerze (stabilno$¢ temperatury zaparzania

wszystkie kawy zaparzane w tej samej temperaturze - system PID),

napetnianie bojleréw podgrzang wstepnie woda,

podgrzewane grupy z regulacja temperatury,

system wstepnego zaparzania Pre-Infusion, sterowany niezaleznie dla kazdej grupy,

podswietlanie grupy — barista light
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Monte Carlo - 2 grupowy

Monte Carlo - 3 grupowy

Model Nzlonte Carlo Monte Carlo
grupowy 3 grupowy

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 868 x 612 x 566 1098 x 612 x 566

Pojemnos¢ bojlera [I] 10 14

Zasilanie [V] 230-400 400

Moc [W] 4500-11500 5500-13000

Waga [kg] 70 86

Cena netto [PLN] 31 667,- 35 833,-

Doptata do wersji Steam Control 2893,- 2893,-

Machine

Monte Carlo - 2 grupowy
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