Mod. G7F4PW+FE1 Cod. 18605100
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kcal/h 18.490
T0T. Btu/h 73.358
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& G20 m¥h 228
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ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOXHBIE AKCECCYAPbI
CG7 — RID — MCD 80 — KRF — GRC 1/1 GN — GRC 60/40.
OPTIONAL  Parrillas de acero INOXIDABLE / Grelhas de ago INOX | Ruszty ze stali INOX / Pewwerku u3 Hepxaserowyesi cranm.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido, conexion del gas - conexo a gés

de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero AISI G podfaczenie gazowe - ra3080e coeqiHeHUe
304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelo G7F4PW-+FE1 equipado con llama

piloto de fuegos protegida por cubierta de latdn para una fécil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico por

conveccion, enteramente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1GN. Indicador conexion eléctrica - conexao eléctrica
luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero E  podiaczenie elektryczne - snektpuueckoe 220-240V~ kW 3
INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. COefHeHne

Estandar: 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AlSI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro —
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na
superficie de ago AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em ambos os modelos. Modelo ° 2 NN <
G7FAPW-+FE1 equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a limpeza e a (:)
manutencdo. Forno eléctrico a conveccdo, realizado inteiramente com aco inox, com 3 niveis de suporte para
grelhas/assadeiras 1/1GN. Luz de linha e luz de indicagdo de temperatura alcancada. Porta e contra-porta
moldadas de ago INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AlSI 304 com espessura 20/10. Pés
reguldveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie " .
z zeliwa, z dozywotnig gwarangjg, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom - %_‘H gl 0001 2
i zamocowane na ptycie ze stali AlSI 304, gteboko ttoczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwoch {35 2
modeli. Model G7F4PW-+FE1 wyposazony w ptomien pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla tatwego
czyszczenia i konserwadji. Piekarnik elektryczny z ogrzewaniem konwencyjnym, wykonany catkowicie ze stali
nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1GN. Lampka kontrolna zasilania i LU
lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX ] [ A——

AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. L :}{
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R 1/2 UNIISO 7/1 kW 21,5
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Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.
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TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANBHBIE XAPAKTEPUCTUKM

Pabouas noBepxHOCTb U GPOHTaNbHbIE MaHenu u3 Hepxaselowei cranu AlSI 304. Topenku nonHOCTbIO U3
UyryHa, CNOXW3HEHHOI rapaHTyel, BKK0YaKLLIMeCs CMOMOLLbH0 OCHALLEHHOTO KNanaHOM KpaHa i repMeTUYHO
3aKpenieHHble Ha noepxHocTy u3 cTanu AlSI 304 ry6okoii tamnosky. MpesoxpaHuTenbHas Tepmonapa Ha ‘f

obenx mopenax. Mopenb G7FAPW+FET ocHalueHa MUMOTHBIM OTHEM, 3aLLMLLEHHbIM NaTYHHOI KPbILLKOA, J

Nerko YNCTUTCA M 06CNYXVBAeTCA. INEKTPUYeCcKas KOHBEKLIMOHHAA Neub MOMHOCTbIO U3 HepxaBelolleil 200 400
CTanu, C HanpasnAWIMY 3 ypoBHeit AnA peluetok/npoTuHeii 1/1GN. JIHeiiHbIii MHANKATOP ¥ HAVKaTOP 800
AOCTIKEHUA HYXHOA TemnepaTypbl. LUTamnoBaHHas ABepb M KOHTpABEpb U3 HepxaBetoweid cranu AlSI

304. Pyyka pBepu 13 BbicokonpouHoit ctanu AlSI 304 Tonwwxoit 20/10. Perynupyemble Hoxki. (ranaapt: 1

NPOTUBOONPOKVALIBAIOLLAACA PeLLeTKa neyn.
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