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 żeliwne	płyty	do	bezpośredniego	smażenia, 
 równomierna	temperatura	na	całej	powierzchni	płyty, 
 obudowa	ze	stali	nierdzewnej,	 
 płynna	regulacja	temperatury	za	pomocą	termostatu	(50	‐	300°C), 
 lampki	kontrolne, 
 w	dolnej	części	obudowy	szuflada	do	przechowywania	gotowych	placków	bądź	akcesoriów, 
 w	wyposażeniu	drewniana	szpatułka	i	wałek	do	rozprowadzania	ciasta. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 KM	40	E	
pojedyncza	

KM	40	DE	
podwójna	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 450	x	500	x	220	 900	x	500	x	220	
Zasilanie	[V]	 230	 230	
Moc	[W]	 3000	 3000+3000	

Wymiar	płyty	[mm]	 Ø	400	 2	x	Ø	400	
Cena	netto	[PLN]	 1	259,‐	 2	396,‐	

Naleśnikarki	
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 gofry	typu	„Liège”,	mała	kratka	4	x	6, 
 żeliwne	płyty	grzejne	(dolna	i	górna)	zapewniające	równomierne	rozprowadzenie	ciepła, 
 temperatura	urządzenia	regulowana	za	pomocą	termostatu	(50‐300°C	), 
 obudowa	wykonana	ze	stali	nierdzewnej, 
 zdejmowana	rynna	ociekowa	do	zbierania	nadmiaru	ciasta, 
 izolowane	uchwyty, 
 zielone	światło	kontrolki	informuje	o	pracy	grzałek,		

czerwone	‐	o	podłączeniu	urządzenia	do	zasilania,	
 urządzenie	przystosowane	zarówno	do	przygotowywania	gofrów	z	ciasta	własnego	pomysłu,		

oraz	gotowych	lub	mrożonych	gofrów.	
 

 

 

 

 

 

 

 

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	
WK	25	E	

pojedyncza	
WK	25	DE	

podwójna	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 300	x	320	x	300	 580	x	320	x	300	

Wymiar	pojedynczego	
gofra	[mm]	 ok.	80	x	160	x	15	 2	x	ok.	80	x	160	x	15	

Zakres	regulacji	temp.	[°C]	 do	300	 do	300	
Zasilanie	[V]	 230	 230	
Moc	[W]	 2200	 2200+2200	

Cena	netto	[PLN]	 1	394,‐	 2	420,‐	

Gofrownice
seria	WK
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PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	
WB	25	E	

pojedyncza	
WB	25	DE	

podwójna	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 300	x	320	x	300	 600	x	320	x	300	

Wymiar	pojedynczego	
gofra	[mm]	 Ø	190	 2	x	Ø	190	

Zakres	regulacji	temp.	[°C]	 do	300	 do	300	
Zasilanie	[V]	 230	 230	
Moc	[W]	 2200	 2200+2200	

Cena	netto	[PLN]	 1	540,‐	 2	856,‐	

 
 gofry	typu	„kwiatek”, 
 żeliwne	płyty	grzejne	(dolna	i	górna)	zapewniające	równomierne	rozprowadzenie	ciepła, 
 temperatura	urządzenia	regulowana	za	pomocą	termostatu	(50‐310°C	), 
 izolowane	uchwyty, 
 zielone	światło	kontrolki	informuje	o	pracy	grzałek,		

czerwone	‐	o	podłączeniu	urządzenia	do	zasilania,	
 urządzenie	przystosowane	zarówno	do	przygotowywania	gofrów	z	ciasta	własnego	pomysłu,		

jak	i	gotowych	ciast	lub	mrożonych	wsadów. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

 

Gofrownice
seria	WB	
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PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 TG	2530		 TG	2735		 TG	2740		 TG	2745		 TG	40x60		

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	

360	x	410	x	
280	

410	x	410	x	
280	

460	x	410	
280	

510	x	410	x	
280	

640	x	480	x	
280	

Wymiary	
powierzchni	

grzewczej	[mm]	
300	x	250		 350	x	270	 400	x	270		 	450	x270	 400	x	600	

Zasilanie	[V]	 230	 230	 230	 230	 230	
Moc	[W]	 2100	 2500	 2750	 3000	 6000	

Zakres	regulacji	
temperatury	 do	300°C	 do	300°C	 do	300°C	 do	300°C	 do	300°C	

Cena	netto	[PLN]	 943,‐	 1	018,‐	 1	094,‐	 1	169,‐	 1	961,‐	
 

 ‐	model	E:	dolna	i	górna	płyta	ryflowana	(standard),		
		modele	dostępne	na	zamówienie:		
‐	model	G:	dolna	i	górna	płyta	gładka	
‐	model	E/G:	dolna	płyta	gładka,	górna	płyta	ryflowana	

	
 wszystkie	modele:	jedna	strefa	grzewcza		

sterowana	jednym	termostatem,	
 kontakt	grille	o	poszerzonej	powierzchni	grzewczej		

w	stosunku	do	standardowych	wymiarów,		
 opiekanie	obustronne,	
 wyposażony	w	żeliwne	płyty	grzewcze,	
 elementy	elektryczne	i	grzałki	całkowicie	zabudowane	

	i	niedostępne	z	zewnątrz,	
 górna	płyta	zbalansowana,	sprężyna	dociskowa		

dopasowana	tak,	aby	umożliwić	dokładną	obróbkę,	
 temperatura	sterowana	za	pomocą	termostatu	(50‐300°C),	
 wyposażony	w	rynienkę	ociekową,	izolowane	uchwyty,.	

 

 

 

 
 

Kontakt	grille

TG	2735	E	

TG	2530	G	
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 model	DE:	dolna	i	górne	płyty	ryflowane	(standard),		
		modele	dostępne	na	zamówienie:	
‐	model	DG/G:	dolna	i	górne	płyty	gładkie	
‐	model	DE/G:	dolna	płyta	gładka,	górne	płyty	ryflowane 
‐	model	DE/EG:	dolna	płyta	mieszana	(½	ryflowana/	½	gładka),	górne	płyty	ryflowane,	
 

 dwie	strefy	grzewcze	sterowane	niezależnymi	termostatami,	
 kontakt	grille	o	poszerzonej	powierzchni	grzewczej	w	stosunku	do	standardowych	wymiarów,	
 opiekanie	obustronne,	wyposażone	w	żeliwne	płyty	grzewcze, 
 elementy	elektryczne	i	grzałki	całkowicie	zabudowane	i	niedostępne	z	zewnątrz, 
 górna	płyta	zbalansowana,	sprężyna	dociskowa	dopasowana	tak,	aby	umożliwić	dokładną	

obróbkę	porcji,	wyposażony	w	rynienkę	ociekową,	izolowane	uchwyty, 
 zielone	światło	kontrolki	informuje	o	pracy	grzałek,	czerwone‐	o	podłączeniu	urządzenia	

	do	zasilania,		zwarta	i	solidna	obudowa. 
 

 

 

 

 

 

 

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 TG	5530		 TG	6040		

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 560	x	370	x	260	 640	x	480	x	290	
Wym.		powierzchni	
grzewczej	[mm]	 550	x	300	 600	x	400	
Zasilanie	[V]	 230	 230	
Moc	[W]	 2000	+	2000	 3000+3000	

Zakres	regulacji	
temperatury	 do	300°C	 do	300°C	

Cena	netto	[PLN] 1	471,‐	 2	112,‐	

Kontakt	grille	podwójne	

TG	6040	DE	

TG	5030	DE/EG		
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PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 PG	7050	E	 PG	7050	GE	
Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 720	x	550	x	260	 720	x	550	x	260	

Wymiary	powierzchni	
grzewczej	[mm]	 700	x	500		 700	x	500	
Rodzaj	płyty	 ½	ryflowana	/	½	gładka gładka	
Zasilanie	[V]	 230 230	
Moc	[W]	 2500	+	2500 2500	+	2500	

Zakres	regulacji	
temperatury	 do	300°C	 do	300°C	

Cena	netto	[PLN] 1	970,‐ 1	970,‐	

 
 model	PG	7050	E	‐	płyta	½	ryflowana/	½	gładka,	
 model	PG	7050	GE	‐	płyta	gładka	
 dwie	strefy	grzewcze	sterowane	niezależnymi	termostatami,	
 żeliwna	płyta		grzewcza,	
 obudowa	ze	stali	nierdzewnej,	
 lampki	kontrolne	termostatów	każdej	strefy,	
 zielone	światło	kontrolki	informuje	o	pracy	grzałek,	czerwone‐	o	podłączeniu	urządzenia		

do	zasilania,	
 zwarta	i	solidna	obudowa.	

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Płyty	grillowe

PG	7050	GE	

PG	7050	E	
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PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 PO	5050	E	 PO	6262	E	 PO	6868	E	

Wymiary	zew.	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 800	x	720	x	400	 920	x	820	x	440	 960	x	840	x	440	
Wym.	kom.	roboczej		
(W	x	D	x	H)	[mm]	 500	x	500	x	100	 620	x	620	x	150	 680	x	680	x	150	

Pojemność	 4	placki	o	Ø25	cm	 5	placków	Ø25 cm
lub	4	placki	Ø30	cm	 4	placki	o	Ø33	cm	

Moc	[W]/Zasilanie	[V]	 4000/400 5000/400 5500/400
Termometr	 nie tak nie tak	 nie

Cena	netto	[PLN]	 2	437,‐ 3 280,‐ 2	924,‐ 3	726,‐	 3 371,‐

	

	
 podstawa	komory	roboczej	wyłożona	wysokiej	jakości	płytą	szamotową	o	grubości	1,8	cm,	
 zakres	regulacji	temperatury	do	450	°C,	
 duże	okienko	rewizyjne	do	kontroli	stanu	przygotowywanej	pizzy,	
 oświetlenie	wnętrza	komory	roboczej,	
 osobna	regulacja	temperatury	górnego	i	dolnego	poziomu	grzania	w	każdej	komorze,	
 drzwi	z	przeciwwagą	ułatwiające	obsługę	urządzenia,	
 wysokiej	jakości	izolacja	cieplna	(wełna,	aluminium	i	blacha),	
 modele	w	zależności	od	wersji	z	analogowym	panelem	ze	wskazaniem	temperatury	lub	bez,	
 opcjonalnie:	podstawa	do	pieca. 	

 

 

 

 

Model	 PO	6292	E	 PO	9262	E	 PO	9292	E	

Wymiary	zew.	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 920	x	1140	x	440	 1220	x	820	x	440	 1220	x	1140	x	440	
Wym.	kom.	roboczej		
(W	x	D	x	H)	[mm]	 620	x	920	x	150	 920	x	620	x	150	 920	x	920	x	150	

Pojemność	 6	placków	o	Ø30	cm 6 placków	o	Ø30 cm 9	placków	o	Ø30	cm
Moc	[W]/Zasilanie	[V]	 6000/400 6000/400 8000/400

Termometr	 tak	 nie tak nie tak	 nie
Cena	netto	[PLN]	 4	823,‐	 4 468,‐ 4 823,‐ 4	468,‐ 6	123,‐	 5 767,‐

Piece	do	pizzy	elektryczne	jednokomorowe	

PO	5050	E	
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PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 PO	5050	DE	 PO	5252	DE	 PO	6262	DE	 PO	6868	DE	

Wymiary	zew.	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 800	x	720	x	500	 800	x	720	x	780	 920	x	820	x	780	 960	x	840	x	440	
Wym.	kom.	roboczej		
(W	x	D	x	H)	[mm]	 500	x	500	x	100	 520	x	520	x	150	 620	x	620	x	150	 680	x	680	x	150	

Pojemność	 2	x4	placki	o	Ø25	cm	 2	x4	placki	o	Ø25	cm	
2x	5	placków	Ø25	cm	

lub	
2	x	4	placki	Ø30	c	

2	x	4	placki	o	Ø33	cm	

Moc	[W]/Zasilanie	[V]	 6000	/	400	 8000	/	400 10000/400	 11000/400
Termometr	 nie	 tak nie tak nie	 tak nie

Cena	netto	[PLN]	 3 655,‐	 5 585,‐ 4 874,‐ 5 706,‐ 4	996,‐	 6	438,‐ 5 727,‐
	

	

 podstawa	komory	roboczej	wyłożona	wysokiej	jakości	płytą	szamotową	o	grubości	1,8	cm,	
 zakres	regulacji	temperatury	do	450	°C,	
 duże	okienko	rewizyjne	do	kontroli	stanu	przygotowywanej	pizzy,		

oświetlenie	wnętrza	komory	roboczej,	
 osobna	regulacja	temperatury	górnego	i	dolnego	poziomu	grzania	w	każdej	komorze,	
 wysokiej	jakości	izolacja	cieplna	(wełna,	aluminium	i	blacha),	
 modele	w	zależności	od	wersji	z	analogowym	panelem	ze	wskazaniem	temperatury	

(dla	każdego	poziomu	oddzielnie)	lub	bez,	
 opcjonalnie:	podstawa	do	pieca. 	

 

 

 

Model	 PO	6292	DE	 PO	9262	DE	 PO	9292	DE	

Wymiary	zew.	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 920	x	1140	x	780	 1220	x	820	x	780	 1220	x	1140	x	780	
Wym.	kom.	roboczej		
(W	x	D	x	H)	[mm]	 620	x	920	x	150	 920	x	620	x	150	 920	x	920	x	150	

Pojemność	 2	x	6	placków	o	Ø30	cm 2	x	6 placków	o	Ø30 cm 2	x	9	placków	o	Ø30	cm
Moc	[W]/Zasilanie	[V]	 12000/400	 12000/400 16000/400

Termometr	 tak	 nie	 tak nie tak	 nie
Cena	netto	[PLN]	 7	818,‐ 7	108,‐ 7 818,‐ 7 108,‐ 9	971,‐	 9 260,‐

Piece	do	pizzy	elektryczne	dwukomorowe		

PO	6262	DE,
bez	termometru	

PO	6868	DE	z	termometrem	
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PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 PO	7070	DE	 PO	7070	DE	
Full	Stone	

Wymiary	zew.
(W	x	D	x	H)	[mm]	 1040x	990	x	760	 1040	x	990	x	760	
Wym.	kom.	roboczej		
(W	x	D	x	H)	[mm]	 700	x	700	x	150	 700	x	700	x	150	

Pojemność	 2	x4	placki	o	Ø	33 cm 2	x4	placki	o	Ø33	cm
Moc	[W]/Zasilanie	[V]	 12000 /	400 12000	/	400	
Cena	netto	[PLN]	 7 881,‐ 9	342,‐	

	
 w	modelu	Full	Stone	komora	robocza	w	całości	wyłożona	wysokiej	jakości	płytą	szamotową		

o	grubości	1,8	cm,	
 zakres	regulacji	temperatury	do	450	°C,	
 duże	okienko	rewizyjne	do	kontroli	stanu	przygotowywanej	pizzy,	oświetlenie	wnętrza	komory	

roboczej,	
 osobna	regulacja	temperatury	górnego	i	dolnego	poziomu	grzania	w	każdej	komorze,	
 wysokiej	jakości	izolacja	cieplna	(wełna,	aluminium	i	blacha),	
 modele	z	analogowym	panelem	ze	wskazaniem	temperatury(dla	każdego	poziomu	oddzielnie)		
 opcjonalnie:	podstawa	do	pieca. 	

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Piece	do	pizzy	elektryczne	dwukomorowe		

PO	7070	DE	(Full	Stone)	
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	
 

 
 
 
 

Model	 Wymiary	(W	x	D	x	H)	[cm]	 Cena	netto	PLN	

PT	62	 91	x	73	x	90	 792,‐	

PT	68	 98	x	79	x	90	 833,‐	

PT	70	 92		x	102	x	90	 894,‐	

	
	

 podstawa	ramowa	z	półką,	wykonana	ze	stali	lakierowanej	proszkowo,	
 dostarczana	w	formie	elementów	do	samodzielnego	montażu.	

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Podstawy	pod	piece	do	pizzy

Zdjęcie	przedstawia	ogólny	
widok	podstawy	pod	piec	
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

 
 
	
	

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	
EUR.4	G	

pojedynczy	

EUR.4+4	G	

podwójny	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 1100	x	950	x	520	 1100	x	950	x	1040	

Wymiary	komory	[mm]	 615	x	615	x	150	 615	x	615	x	150	
Liczba	komór	[szt.]	 1	 2	

Wsad	 4	placki	o	Ø	30	cm	 2	x	4	placki	o	Ø	30	cm	
Sterowanie	 elektroniczne	 elektroniczne	
Zasilanie		 LPG/NG	 LPG/NG	

Moc	grzewcza	[W]	 5	000	 2	x	5	000	
Zużycie	gazu	NG	[m3/h]	 1,7	 2	x	1,7	
Zużycie	gazu	LPG	[kg/h]	 1,27	 2	x	1,27	

Cena	netto	[PLN]	 6	860,‐	 12	990,‐	
	

 możliwość	adaptacji	do	LPG	lub	NG,	
 cyfrowy	wskaźnik	temperatury	w	komorze	
 osobna	regulacja	temperatury	każdego	poziomu,	
 magnetyczny	wyłącznik	bezpieczeństwa,	
 prosta	obsługa	i	czyszczenie	urządzenia,	
 opcjonalnie:	podstawa	do	pieca.		

	
 

 

 

 

 

 

 

 

Piece	do	pizzy	gazowe		

4+4G	
z	opcjonalną	podstawą	
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

 
 
 
 

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 EUR.11‐K	 EUR.01‐K	 EUR.03‐K	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 440	x	688	x	648	 518	x	858	x	771	 593	x	908	x	772	

Wymiary	dzieży	[Ø/D]	
[mm]	 360	/	190	 430	/	225	 500	/	270	

Maksymalna	pojemność	
dzieży	[kg]	 15		 30	 40	
Zasilanie	[V]	 230	 230	 230	
Moc	[W]	 370	 550	 550	

Cena	netto	[PLN]	 3	457,‐	 4	373,‐	 4	914,‐	
	
	

 urządzenie	do	zagniatania	jednolitego	ciasta	do	pizzy	i	innych	ciast	ciężkich,	
 zwarta	budowa,	
 uchylna	osłona	plastikowa,	
 dzieża		i	ramię	mieszające	wykonane	ze	stali	nierdzewnej.	

	
	
	
	

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zagniatarka	do	ciasta	na	pizzę	

11‐K	
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

 
 
 
 

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 EUR.HA.01	 EUR.HA.01.Y	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 530	x	550	x	650	 530	x	550	x	650	

Średnica	otrzymanego	placka	[mm]	 400	 400	
Kształt	placka	 prostokątny	 okrągły	
Zasilanie	[V]	 230	 230	
Moc	[W]	 370	 550	

Cena	netto	[PLN]	 3	999,‐	 3	999,‐	
	
	

 wałkownice	do	przygotowywania	ciasta	na	pizzę,	wypieki	cukiernicze,	foccacia	itp.	
 ciasto	na	żadnym	z	etapów	wałkowania	nie	zwiększa	swojej	temperatury;	właściwości	ciasta	

pozostają	niezmienione,	
 możliwość	ustawiania	grubości	ciasta,	
 wałek	z	termoplastu	(Derlin),	
 zabezpieczająca	osłona	z	plexi,	
 korpus	ze	stali	nierdzewnej.	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Wałkownice	do	ciasta
 

EUR.HA.O1	EUR.HA.O1.Y	

EUROGAST suplement katalog mini_SGB.indd   15 09-06-2015   14:46:05



Eurogast	Polska	Sp.	z	o.o.	
ul.	3‐go	Maja	8,	05‐080	Izabelin	(Mościska)	

tel.:	0‐22	752	25	18,	19,	23,	fax:	0‐22	752	25	24	
e‐mail:	eurogast@eurogast.pl,	www.eurogast.pl	

	
	

- 15 - 
 

Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

	
	
 
 

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 EUR.PS‐05	 EUR.PS‐07	 EUR.PS‐09	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 500	x	700	x	900	 690	x	800	x	980	 690	x	800	x	1080	

Wsad	[kg]	 10	 20	 30	
Zasilanie	[V]	 230	 230	 230	
Moc	[W]	 550	 750	 1	100	

Cena	netto	[PLN]	 4	999,‐	 5	999,‐	 6	999,‐	

	
	

 obieraczki	do	ziemniaków	i	innych	warzyw,	
 wykonane		ze	stali	nierdzewnej,	
 demontowalny	dysk	i	ściany	urządzenia	wykonane	z	materiałów	o	charakterze	ściernym,	
 wyłącznik	bezpieczeństwa,	
 wyposażone	w	timer	i	panel	kontrolny.	

	
	
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Obieraczki	do	warzyw

PS‐05	
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

 

 
 

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 EUR.ETK‐01	 EUR.ETK‐02	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 480	x	545	x	900	 560	x	545	x	1560	

Wysokość	cięcia	[mm]	 290	 350	
Głębokość	cięcia	[mm]	 195	 230	
Długość	ostrza	[mm]	 1	800	 2	100	
Stół	roboczy	[mm]	 380	x	545	 465	x	545	

Zasilanie	[V]	 230	 230	
Moc	[W]	 750	 1500	

Cena	netto	[PLN]	 4	461,‐	 6	979,‐	
	
	

 obudowa	wykonana	z	anodyzowanego	aluminium,	
 powierzchnia	robocza	i	ostrza	wykonane	ze	stali	nierdzewnej,	
	

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Piły	do	kości	
 

ETK‐01	

ETK‐02
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

 
 
 
 

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	
EUR.EDS	

nastawna	

EUR.ED	01	

wolnostojąca	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 650	x	650	x	700	 650	x	720	x	1100	

Długość	pieczywa	[mm]	 450	 500	
Wysokość	pieczywa	[mm]	 140	 160	
Grubość	plastra	[mm]	 10	 10	

Ilość	ostrzy	 34	 38	
Zasilanie	[V]	 230	 230	
Moc	[W]	 370	 370	

Cena	netto	[PLN]	 5	657,‐	 4	978,‐	
	

 stała	grubość	plastra:	standard	10	mm	(na	zamówienie:	13	mm,	16	mm	i	20	mm	),	
 urządzenia	nastawne	i	wolnostojące,	
 ostrza	wykonane		ze	stali	nierdzewnej,	
 wydajność:	400	kromek/h	(modele	nastawne),	500	kromek/h	(modele	wolnostojące).	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

 

 

 

 

 

Krajalnice	do	chleba	
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

 

 

	
PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	
CC	101	NL	

1	grupowy	

CC	102	NL	

2	grupowy	

Wym.	zew.	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 400	x	512	x	500	 704	x	512	x	500	
Poj.	bojlera	[l]	 5	 11	

Moc	[W]	/Zasilanie	[V]	 2500	/	230	 3600	/	230	
Cena	netto	[PLN]	 7	399,‐	 8	699,‐	
	
	

 innowacyjny	system	podgrzewania	wody	w	bojlerze,		
który	zapewnia	stabilność	temperatury	zaparzania.	Pierwsza		
oraz	setna	z	rzędu	zrobiona	kawa	zostanie	zaparzona	w	tej	samej	temperaturze.		
Zapewnia	to	także	ekonomiczność	pracy	grzałek,	czyli	oszczędność	energii	(system	PID),	

 możliwość	ustawienia	wstępnego	zaparzania	(Pre‐Infusion),	
 możliwość	ustawienia	temperatury	na	bojlerze	przez	panel	sterujący,	
 poziom	wody	w	bojlerze	sterowany	elektronicznie,	
 możliwość	ustawienia	trybu	pracy	eco	–	utrzymanie	temperatury	60°C	w	trybie	nocnym;	

umożliwia	to	szybkie	uruchomienie	ekspresu	(w	5	min	jest	gotowy	do	pracy),	
 program	automatycznego	czyszczenia,	niezależnie	każdej	grupy,	
 dostępne	kolory:	czarny.	

	
	
	
			

 

 

 

 

 

 

Ekspresy	do	kawy CC	100	NL
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

 
 
 
 
 

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 EUR.1100	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 480	x	580	x	720	

Prześwit	drzwiowy	(H)	[mm]	 380	
Maks.	wysokość	wsadu	[mm]	 280		

Wydajność	teoretyczna	[koszty/h]	 40;	30;	20	
Cykl	mycia	[s]	 90;	120;	180	
Zasilanie	[V]	 230	

Moc	ogólna	[W]	 3200	
Wymiary	kosza	[mm]	 400	x	400	
Cena	netto	[PLN]	 4	199,‐	

									

 3	cykle	mycia	
 maksymalna	wysokość	wsadu	280	mm,	
 dolne	i	górne	ramiona	myjąco‐płuczące,	
 sterowanie	elektromechaniczne,	
 wykonana	ze	stali	nierdzewnej,	
 w	standardzie:	pompa	spustu	wody,		

dozownik	płynu	nabłyszczającego,	
2	kosze	400	x	400	mm		

 opcjonalnie:	dozownik	detergentu,	
 magnetyczny	wyłącznik	bezpieczeństwa,		

zmywarka	kontynuuje	mycie		
po	zamknięciu	drzwi.	

	
	
	
	
	
	
	

	
 

Zmywarka	do	szkła
EUR	1100	
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

 
	
	
	
	

PARAMETRY	TECHNICZNE	

	 EUR.500	 EUR.500	P	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 590	x	700	x	820	 590	x	700	x	820	

Prześwit	drzwiowy	(H)	[mm]	 370	 370	
Maks.	wysokość	wsadu	[mm]	 320		 320	

Wydajność	teoretyczna	[koszy/h]	 40;30;20	 40;30;20	
Cykl	mycia	[s]	 90;	120;	180	 90;	120;	180	
Zasilanie	[V]	 230	 230	

Moc	silnika	[W]	 550	 550	
Moc	bojlera	do	mycia	[W]	 2500	 2500	
Moc	bojlera	do	płukania	[W]	 3000	 3000	

Pojemność	zbiornika	na	wodę	[l]	 28	 28	
Pojemność	bojlera	[l]	 7	 7	
Wymiary	kosza	[mm]	 500	x	500	 500	x	500	
Zużycie	wody	[l/cykl]	 2,5	 2,5	

Pompa	wspomagająca	płukanie	 ‐		 w	standardzie	
Cena	netto	[PLN]	 4	799,‐	 5	690,‐	

	

 3	cykle	mycia	
 maksymalna	wysokość	wsadu	320	mm,	
 dolne	i	górne	ramiona	myjąco‐płuczące,	
 sterowanie	elektromechaniczne,	
 w	pełni	automatyczne	mycie		

w	55	°C,	płukanie	w	80‐85	°C	
 wykonana	ze	stali	nierdzewnej,	
 w	standardzie:	pompa	spustu	wody,		

dozownik	płynu	nabłyszczającego,	
3	kosze	500	x	500	mm,	

 opcjonalnie:	dozownik	detergentu,	
 magnetyczny	wyłącznik	bezpieczeństwa,		

	zmywarka	kontynuuje	mycie	
	po	zamknięciu	drzwi.	
 

Zmywarka	uniwersalna
EUR.500	i	EUR.500	P
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

 
	
	
	
	

PARAMETRY	TECHNICZNE	
Wymiary	zewnętrzne		
(W	x	D	x	H)	[mm]	 696	x	765	x	1485	

Wydajność	teoretyczna	[koszy/h]	 60;	40;	30;	20	
Cykl	mycia	[s]	 60;	90;	120;	180	
Zasilanie	[V]	 400	

Moc	silnika	[W]	 550	
Moc	bojlera	do	mycia	[W]	 2800	
Moc	bojlera	do	płukania	[W]	 6000	

Pojemność	zbiornika	na	wodę	[l]	 32	
Pojemność	bojlera	[l]	 8	
Zużycie	wody	[l/cykl]	 2,5	
Wymiary	kosza	[mm]	 500	x	500	
Cena	netto	[PLN]	 8	849,‐	

	
 4	cykle	mycia	
 wysokość	otwarcia	kaptura:	420	mm	
 dolne	i	górne	ramiona	myjąco‐płuczące,	
 sterowanie	elektromechaniczne,		
 w	pełni	automatyczne	mycie	w	55	°C,		

płukanie	w	80‐85	°C,		
 wykonana	ze	stali	nierdzewnej,		
 magnetyczny	wyłącznik	bezpieczeństwa,		

zmywarka	kontynuuje	mycie		
po	zamknięciu	drzwi,	

 regulowana	wysokość	nóżek,	
 możliwość	montażu	ze	stołami		

technologicznymi,	
 w	standardzie:	dozownik		detergentu,		

dozownik	nabłyszczacza	,		
3	kosze	500	x	500	mm	,	

 opcjonalnie:		pompa	podnosząca		
ciśnienie	wody	w	ramionach	myjących.	
	
	

Zmywarka	kapturowa
EUR.1000		
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

	
	
 
 
 

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 SP‐5	 SP‐8	

Wymiary	zewnętrzne	
(W	x	D	x	H)	[mm]	 360	x	340	x	510	 595	x	322	x	510	
Zasilanie	[V]	 230	 230	
Moc	[W]	 370	 370	

Wydajność	[szklanek/godz.]	 300	–	360	 600	–	720	
Cena	netto	[PLN]	 4	390,‐	 5	999,‐	

	
	

 5	lub	8	szczotek	polerujących,	
 nadmuch	gorącego	powietrza	suszącego,	
 wykonanie	w	całości	ze	stali	nierdzewnej.	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Polerki do szkła

SP‐5	
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Profesjonalne	Urządzenia	Gastronomiczne	

	
	
	
	
	

PARAMETRY	TECHNICZNE	

Model	 CKP‐01	 CKP‐02	

Wymiary	zewnętrzne		
(W	x	D	x	H)	[mm]	 560	x	550	x	410	 660	x	650	x	700	
Wydajność	[szt./h]	 3	000	 7	000	

Zasilanie	[V]	 230	 230	
Moc	ogólna	[W]	 600	 800	

Pojemność	pojemnika	na	sztućce	[kg]	 3	 5	
Cena	netto	[PLN]	 6	999,‐	 9	999,‐	

	
 lampa	ultrafioletowa	o	mocy	8	W,	
 wydajność	3	000	lub	7	000	szt./h		
 wykonanie	w	całości	ze	stali	nierdzewnej.	
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