
 

 

 
 
 

  Płyty grillowe modułowe  
 

Płyty grillowe ze stali emaliowanej 10 mm 

• niezależna kontrola stref grzewczych 

• jednorodny rozkład temperatury na całej powierzchni grzewczej 

• specjalna, wytrzymała emalia, odporna na zarysowania i łatwa w czyszczeniu 

• specjalny zbiornik ułatwiający odprowadzanie tłuszczu 
• model elektryczny, dwie grzałki Incoloy, dwa termostaty 0-300°C, regulowane nóżki 

• model gazowy, dwa palniki gwiazdowe, pokrywające całą powierzchnię płyty, regulowane nóżki 
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Model GSE 600 GSG 600 

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 400 x 700 x 330 400 x 700 x 330 

Wymiary powierzchni (W x D x H) [mm] 365 x 585 x 10 365 x 585 x 10 

Moc [W] 3500 6400 

Zakres regulacji temp. [°C] 0/+300 0/+300 

Zasilanie [V] 230 LPG lub NG 

Waga [kg] 30 32 
 

Cena netto [PLN] 3 990,- 4 550,- 

 

  Płyta indukcyjna modułowa  

Wytrzymała płyta indukcyjna w obudowie ze stali nierdzewnej 

• płyta najnowszej generacji gwarantująca 8 godzin ciągłej pracy na maksymalnym poziomie mocy 

• dwie strefy grzewcze o całkowitej powierzchni 365 x 585 mm 

• precyzyjna regulacja i natychmiastowy wzrost temperatury 

• straty ciepła poniżej 5% 

• wybór 20 różnych poziomów mocy 

 

 
Model GSI 600 

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 400 x 700 x 330 

Wymiary powierzchni (W x D x H) [mm] 365 x 585 

Moc [W] 2 x 3000 

Waga [kg] 18 

Zasilanie [V] 2 x 230 

Cena netto [PLN] 5 930,- 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

52 

Eurogast Polska Profesjonalne urządzenia gastronomiczne 

   

GSI 600 


