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  Rożna elektryczne  

• niezależna regulacja opiekania i uruchamiania silników obracających ruszty, 

• wyposażony w tuby kwarcowe, lampki kontrolne, 

• w całości wykonany ze stali nierdzewnej, 

• możliwość pełnego demontażu wnętrza urządzenia (bagnety, zawieszenie bagnetów, szyby). 

opcja: TS1 – podstawa jezdna; B3 – ruszt koszykowy, podgrzewacz RE2 do rożna RBE 25 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
RBE 25 

 
 
 
 
 
 

PODGRZEWACZ RE 2 

 

 

 
 

 
Model RBE 80 RBE 120 RBE 200 RBE 25 RE 2 

 

Liczba poziomów 2 poziomy 3 poziomy 5 poziomów 5 koszyków 9 poziomów 

Ilość stref grzewczych 2 strefy grzewcze 3 strefy grzewcze 5 stref grzewczych koszykowe - 

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 940 x 450 x 845 940 x 450 x 845 940 x 450 x 845 850 x 700 x 850 850 x 700 x 1050 

Jednorazowy wsad [szt.] do 8 kurczaków do 12 kurczaków do 20 kurczaków do 25 kurczaków - 

Zasilanie [V] 400 400 400 400 400 

Moc [W] 4400 6600 14000 8500 1500 

Waga [kg] 53 53 65 93 93 
 

Cena netto [PLN] 8 730,- 10 400,- 13 000,- 19 180,- 9 580,- 

 
 
 

56 

Eurogast Polska Profesjonalne urządzenia gastronomiczne 

RBE 80 

   

Zobacz film!

10 400,-                                   12 370,-                                      15 560,-                                        22 800,-                                     11 440,- 


