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MANIAC IN EXCELLENCE

Niezawodnos¢ i wytrzymatosé w stuzbie Klientowi.

Profesjonalne piece dla duzych i matych firm cateringowych, stworzone dla kucharzy wymagajacych
coraz wiecej, dla kucharzy, ktorzy sledza najnowsze trendy w przemianie smaku i jakosci dan.
Produkt wyprodukowany we Wtoszech.

Specjalisci w gastronomii i produkcji ciast znajda spetnienie wszystkich swoich potrzeb w
asortymencie produktow Inoxtrend. Kucharz musi tylko wybraé swoj piec: konwekeyjny, kombi z bezposrednim

wiryskiem lub z bojlerem, sterowany analogowo, cyfrowo lub panelem z ekranem dotykowym.

Linie:

Urzadzenie do gotowania stanie sie Twoim prawdziwym
partnerem w kuchni. Piece kombi z bezposrednim wtryskiem
pary lub z bojlerem, z zasilaniem elektrycznym i gazowym
dostepne od 6 az do 20 poziomow. Design idacy w parze z
technologia, pozwalajacy uzyskac najwyzszy poziom
gotowania przy minimalnym wysitku.

Professional

Oznacza niezawodnos¢ i wysoka wydajnosé¢. Gazowe |
elektryczne profesjonalne piece, dostepne w wersjach od 4 az
do 20 poziomdéw przeznaczonych do intensywnego
uzytkowania. Bezposredni wtrysk pary zapewnia wysoka jakosc
przygotowanego produktu we wszelkiego rodzaju recepturach
kuchni catego swiata.

Najlepsze osiagi w kompaktowej i zgrabnej konstrukcji.
Elektryczne i gazowe piece dostepne w wersjach od 5 do 12
potek, z przestronna i wysokiej wydajnosci komora
gotowania.

Idealne do barow z przekgskami lub food-truckow, ktore
potrzebuja kompaktowego pieca do podgrzania lub upieczenia
rogalikow, ciasta, chleba lub prostych dan.







INFORMACJE

Piece elektryczne lub gazowe ze sterowaniem analogowym lub cyfrowym.
Dostepne w wersjach od 4 az do 10 poziomow z wsuwaniem poprzecznym tac 600 x 400 lub
tac 600 x 400 i pojemnikéw 1/1 GN jednoczesnie.

Mod. NB-SP-010E

Drzwi z podwoéjnymi rozwieranymi szybami,
tatwe do czyszczenia

Podswietlenie: podswietlane wnetrze

Uszczelka:tatwa do demontazu uszczelka
drzwi wykonana z gumy silikonowej do
profesjonalnych zastosowan

Wytacznik magnetyczny drzwi:
zatrzymujacy wentylator

KONWEKCYJNY
Z PAROWANIEM

Komora pieczenia: wykonana ze stali
nierdzewnej

Modele piecy:
konwekcyjne z nawilzaniem
konwekcyjne z parowaniem

Wentylator z funkcjg autorewersu

Zawor upustowy pary
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PANELE STEROWANIA

ANALOGOWY PROGRAMOWALNY
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Modele NB-UA-___E Modele NB-SA-___E Modele NB-SP-___E
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Zasilanie

©

ELEKTRYCZNE

Pojemnosé

8, 4

04 X 460 X 340 mm

Wymiary
WxDxH [mml

Tryb pieczenia

U

Panel sterowania

@ 760 x 717 X 755 Analogowy
KONWEKCYJNY
Z NAWILZANIEM
04 x2/3GN
Przeswit; 75 mm
@ @ U Analogowy
KONWEKCYJNY
04 X 600 X 400 mMm Z NAWILZANIEM
@ @ 865 x 682 X 565
04 X 600 X 400 mm + Analogowy
04 x1/1GN @
. S
Przeswit; 75 mm KONWEKCYJNY
ZPAROSIANIEN Programowalny
@b @ U Analogowy
KONWEKCYJINY
06 X 600 X 400 mm Z NAWILZANIEM
@b @ 865 x 682 x 715
>
06 X 600 X 400 mm + Analogowy
06 x 1/1 GN @
. S
Przeswit; 75 mm KONWEKCYJNY
ZIPAROYANIEY Programowalny
% Q U Analogowy
KONWEKCYJNY
10 X 600 X 400 mm Z NAWILZANIEM
@ Eg 865 x 682 x 1015
10 X 600 X 400 mm * Analogowy

10 X 1/1 GN

Przeswit; 75 mm

®

KONWEKCYJINY
Z PAROWANIEM

Programowalny




Moc [kW] Zasilanie

27 230V 1N 50/60 NB-UA-404E
27 230V 1N 50/60 NB-UA-304E
6.5 400V 3N 50/60 NB-UA-604E
6.5 400V 3N 50/60 NB-UA-004E
6.5 400V 3N 50/60 NB-SA-004E
6.5 400V 3N 50/60 NB-SP-004E
7.9 400V 3N 50/60 NB-UA-606E
7.9 400V 3N 50/60 NB-UA-006E
7.9 400V 3N 50/60 NB-SA-006E
7.9 400V 3N 50/60 NB-SP-006E
119 400V 3N 50/60 NB-UA-610E
11.9 400V 3N 50/60 NB-UA-010E
11.9 400V 3N 50/60 NB-SA-010E
11.9 400V 3N 50/60 NB-SP-010E
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