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NIEZWYKLE NOW SNE
ROZWIAZANIA
W PROFESJONALNYCH

INTELIGENTNYCH PIECACH

TECHNOLOGIA DO
TWOJEJ DY8POZYCJI

Wszelkie potrzeby i pragnienia uzytkownika zostang zaspokojo
w szerokim zakresie modeli Inoxtrend, zapewniajgcych smaczne
zdrowe i nieszablonowe gotowanie, pozostawiajgc miegjsce na
wyobraznie i umiejetnosci.

Nasza filozofia opiera sie na wspotpracy z topowymi kucharzami z
catego Swiata i bardzo starannej pracy w zakresie badan i rozwoju
R&D.

Nasze dedykowane wewnetrzne laboratorium stanowi serce
kreatywnosci i niezawodnosci firmy. Inoxtrend ciagle rozwija
profesjonalne piece konwekcyjne i Combi z dbatoscig o jakosc
trwatosc, bezpieczenstwo i wydajnosc.



MANIAC IN EXCELLENCE

Niezawodnosé i wytrzymatosc¢ w stuzbie Klientowi.
Profesjonalne piece dla duzych i matych firm cateringowych, stworzone dla kucharzy wymagajacych
coraz wiecej, dla kucharzy, ktérzy sledza najnowsze trendy w przemianie smaku i jakosci dan.

Produkt wyprodukowany we Wtoszech.

Specjalisci zbranzy gastronomicznej i cukierniczej znajda spetnienie wszystkich swoich potrzeb
w asortymencie produktow Inoxtrend. Kucharz musi tylko wybrac swoj piec: konwekcyjny, Combi z
bezposrednim wtryskiem lub z bojlerem, sterowany: cyfrowo, analogowo lub panelem z ekranem

dotykowym.

Linie:

Urzadzenie do gotowania stanie sie Twoim prawdziwym
partnerem w kuchni. Piece kombi z bezposrednim wiryskiem
pary lub z bojlerem, z zasilaniem elektrycznym i gazowym
dostepne od 6 az do 20 poziomoéw. Design idacy w parze z
technologia, pozwalajacy uzyskac najwyzszy poziom
gotowania przy minimalnym wysitku.

Professional

Oznacza niezawodnos¢ i wysoka wydajnosé. Gazowe |
elektryczne profesjonalne piece, dostepne w wersjach od 4 az
do 20 poziomow przeznaczonych do intensywnego
uzytkowania. Bezposredni wtrysk pary zapewnia wysoka jakosc
przygotowanego produktu we wszelkiego rodzaju recepturach
kuchni catego swiata.

Najlepsze osiagi w kompaktowej i zgrabnej konstrukgji.
Elektryczne i gazowe piece dostepne w wersjach od 5 do 12
potek, z przestronna i wysokiej wydajnosci komorg
gotowania.

Idealne do barow z przekaskami lub food-truckow, ktore
potrzebuja kompaktowego pieca do podgrzania lub upieczenia
rogalikow, ciasta, chleba lub prostych dan.



Snac

WHAT YOU NEED IS WHA




INFORMACJE

Piece elektryczne lub gazowe ze sterowaniem analogowym lub cyfrowym
4-poziomowe piece z réoznymi pojemnosciami: 460x340, 2/3 GN, 600x400, 1/1 GN + 600x400 (Omnia).

= £

KONWEKCYJINY

Mod. SN-CA-304ES

KONWEKCYJINY
Z PAROWANIEM

Mod. SN-UA-604ES



Uszczelka: tatwa do demontazu uszczelka
drzwi wykonana z gumy silikonowej do
zastosowan profesjonalnych

Panel kontrolny: mozliwos¢ wyboru miedzy
sterowaniem analogowym i cyfrowym

Wentylatory: ze stali nierdzewnej
Drzwiczki: z podwojna szyba

Grill: piece dostepne ze sterowaniem grilla
analogowym i cyfrowym

Modele piecy:
konwekcyjne
konwekcyjne z nawilzaniem
konwekcyjne z parowaniem




Inoxtrend Snack Line to linia piekarnikow z drzwiczkami uchylnymi zaprojektowanymi tak
aby byty tatwe w uzyciu i spetniaty wymagania matych punktow gastronomicznych lub
piekarni o matym natezeniu ruchu.

Mod.. SN-SA-304E

z
tatwego do czyszczenia
dwuwarstwowego szkta i
ergonomiczna raczka.

Tryb Combi z regulacja Drzwiczki uchylne

parowania



Kontrolka timera pieca Kontrolka grzania

Kontrolka termostatu grilla (mod.___ES)

Modele SN-CA

Timer Termostat komory Timer grilla (mod. _ ES)

Kontrolka timera pieca Kontrolka grzania Manualne nawilzanie

Kontrolka timera grilla (mod. ____ES)

Humidity

Modele SN-UA

Timer Termostat komory Timer grilla (mod. __ ES)

Kontrolka timera pieca Kontrolka grzania Kontrolka parowania

Regulacja parowania

Modele SN-SA

Timer Termostat komory




Gotowanie, pieczenie, grillowanie, parowanie combi z prostym sterowaniem analogowym
lub przechowywanie twoich przepiséw przy sterowaniu elektronicznym.

Wszystko to w wytrzymatym piecu, wszystko czego potrzebujesz do gotowania w barze
z przekaskami lub matej kuchni, wykonane z najlepszych materiatow!

Mod. SN-SP-604E

e

Wszystkie modele z Panel kontrolny z pamiecia Wszystkie modele z regulacja
regulacjg parowania (S) 99 przepisow, 4 stopniowych parowania (S) posiadaja
posiadaja komore wykonana i 6 pozycji regulacgji jeden wentylator z

ze stali nierdzewnej AlSI 304 bezposredniego parowania. funkcjg autorewersu.



Temperatura Wyzsza wartosc

Regulacja temperatury Programy

Zapisane przepisy Start/stop

©)

OVEN [[IMER

Modele SN-CP Wtacznik ON/OFF Podswietlenie komory

Regulacja czasu Nizsza wartosc

Temperatura Wyzsza wartosc

Regulacja temperatury Grill

Zapisane przepisy Start/stop

TEMP °C

OVEN [IMER

Modele SN-UP-___S Wtacznik ON/OFF Regulacja parowania

Regulacja czasu Nizsza wartosc

Temperatura Wyzsza wartosc

Regulacja temperatury Programy

Zapisane przepisy Start/stop

OVEN JIMER

Modele SN-UP Wigcznik ON/OFF
Modele SN-SP

Reqgulacja parowania

Regulacja czasu Nizsza wartosc
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Zasilanie Pojemnos¢ Wymiary [Imml] Tryb pieczenia Panel sterowania
C @ A Analogowy
KONWEKCYJNY
@b @ 570 A Analogowy
v
U
04 X 460 X 340 mm :] / KONWEKCYJNY
Przeswit: 70 mm - (6;5’705) Z NAWILZANIEM
587 ’ P Programowalny
@ A Analogowy
S
KONWEKCYINY P Programowalny
Z PAROWANIEM
C @ A Analogowy
KONWEKCYJNY
@ — 570 A Analogowy
04x2/3GN 2
Przeswit: 70 mm :] /655 SN
(5: 705) Z NAWILZANIEM
587 P Programowalny |
L
% A Analogowy
O S
X KONWEKCYINY P Programowalny
D: Z PAROWANIEM
=
X A Analogowy
E C
0 KONWEKCYINY P Programowalny
@ @ A Analogowy
04 X 600 X 400 mm
Przeswit: 70 mm
U
605 KONWEKCYJNY
Z NAWILZANIEM
L J Ve
@ P (U:714)
@ @ P Programowalny
04 X 600 X 400 mm +
04 x1/1GN
Przeswit: 70 mm
A Analogowy

:

KONWEKCYJNY
Z PAROWANIEM

P Programowalny




Moc [kW] Zasilanie Hz Model
2,7 230V 1N 50/60 SN-CA-404E
3.2 230V 1N 50/60 SN-CA-404EW ) wigksza moc
3,6 230V 1N 50/60 SN-CA-404EWS WS  wiekszamoc + grill
27 230V 1N 50/60 SN-UA-404E
3.2 230V 1N 50/60 SN-UA-404EW W wieksza moc
3,6 230V 1N 50/60 SN-UA-404EWS WS wieksza moc + grill
3.2 230V 1N 50/60 SN-UP-404EW ) wigksza moc
3,6 230V 1N 50/60 SN-UP-404EWS WS wigksza moc + grill
3.3 230V 1N 50/60 SN-SA-404E
33 230V 1N 50/60 SN-SP-404E
27 230V 1N 50/60 SN-CA-304E
3.2 230V 1N 50/60 SN-CA-304EW W wieksza moc
3.6 230V 1N 50/60 SN-CA-304EWS WS  wieksza moc + grill
2,7 230V 1N 50/60 SN-UA-304E
3.2 230V 1N 50/60 SN-UA-304EW ) wigksza moc
3,6 230V 1N 50/60 SN-UA-304EWS WS wieksza moc + grill
3.2 230V 1N 50/60 SN-UP-304EW W wieksza moc
3,6 230V 1N 50/60 SN-UP-304EWS WS wieksza moc + grill
3.3 230V 1N 50/60 SN-SA-304E
3.3 230V 1N 50/60 SN-SP-304E
58 400V 3N 50/60 SN-CA-604E
58 400V 3N 50/60 SN-CP-604E
3.2 230V 1IN 50/60 SN-UA-604E
3.2 230V 1N 50/60 SN-UA-004E
3.6 230V 1N 50/60 SN-UA-604ES S Grill
3.6 230V 1N 50/60 SN-UA-004ES S Grill
4.9 400V 3N 50/60 SN-UA-604EW W wieksza moc
4,9 400V 3N 50/60 SN-UA-004EW V4 wieksza moc
3.2 230V 1N 50/60 SN-UP-604E
3.2 230V 1N 50/60 SN-UP-004E
3,6 230V 1N 50/60 SN-UP-604ES S Grill
3,6 230V 1N 50/60 SN-UP-004ES S Grill
4,9 400V 3N 50/60 SN-UP-604EW W wieksza moc
4,9 400V 3N 50/60 SN-UP-004EW W wieksza moc
58 400V 3N 50/60 SN-SA-604E
58 400V 3N 50/60 SN-SA-004E
58 400V 3N 50/60 SN-SP-604E
5.8 400V 3N 50/60 SN-SP-004E
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Emaliowana taca Nieprzywierajaca kratka

iny - N8I VE S

Zebrowana kratka Taca na jajka
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Taca aluminiowa Taca na bagietki GN
o L [h /]
—HERAS JAL 11717
[ V1 T[T

] | L\IN /\ [I[T%
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Kratka do pieczenia ziemniakow Kratka do kurczakow

Taca do smazenia Perforowana taca do pieczenia chleba









